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Wichtige Hinweise

* Der Artikel ist konzipiert zum Anrichten und
Dosieren von Marinaden, Saucen und Dressings
sowie zum Dekorieren von Backwaren mit z.B.
Zuckerguss oder geschmolzener Schokokolade.
Zweckentfremden Sie den Artikel nicht. Er ist
insbesondere nicht geeignet als Trinkflasche.

+ Die Silikonflaschen samt den verschiedenen
Aufsdtzen sind fiir einen Temperaturbereich
von -30 °C bis +110 °C geeignet.

* Wenn Sie erwdrmte oder erhitze Massen (z.B.
geschmolzene Schokolade) oder heife Fliissig-
keiten (z.B. Sauce oder Marinade) in die Silikon-
flaschen eingefiillt haben, verwenden Sie
unbedingt Backhandschuhe o.A.
Verbrennungsgefahr!

+ Sie konnen in den Silikonflaschen auch Schoko-
lade im Wasserbad schmelzen. Entfernen Sie
zuvor den jeweiligen Kunststoff-Aufsatz und
die Verschlusskappe (der Kunststoff-Gewinde-
ring kann am Flaschenhals verbleiben), wie
unter ,Erwdrmen im Wasserbad" abgebildet.
Verwenden Sie Backhandschuhe o0.A.!

+ Wenn Sie die Silikonflaschen in der Mikrowelle
erwdrmen wollen, beachten Sie folgendes:
Uberschreiten Sie nicht die max. Temperatur
von +10 °C, sofern der Kunststoff-Gewindering
an der Flasche verbleibt. Erwdrmen Sie die
Flaschen in kleinen Schritten und kontrollieren
Sie zwischendurch die Temperatur. Beachten Sie
auch die Bedienungsanleitung Ihrer Mikrowelle.

* Bewahren Sie den Artikel und insbesondere die
verschluckbaren Verschlusskappen auperhalb
der Reichweite von Kleinkindern auf.
Lebensgefahr durch Ersticken!

« Stellen Sie die Silikonflaschen immer aufrecht
hin und verschliepen Sie die Aufsatze ggf. mit
den Abdeckkappen, damit der Inhalt nicht aus-
laufen kann.

+ Driicken Sie zum Dosieren immer auf den
unteren Bereich der Flasche. Wenn Sie im
oberen Bereich in der Néhe des Gewinderings
driicken, kann unter Umstanden der Inhalt
unter dem Rand des Gewinderings austreten.

+ Wenn Sie den Artikel zum Dekorieren von Back-
waren verwenden: Lassen Sie warme Backwaren
vor dem Verzieren abkiihlen und nehmen Sie
sie aus der Backform heraus.

+ Bedenken Sie bei der Verarbeitung von ge-
schmolzener Schokolade: Zartbitter- und Bitter-
schokolade nicht tiber 50 °C, Vollmilch- und
weife Schokolade nicht iiber 45 °C erhitzen!

Reinigen
D> Reinigen Sie alle Teile vor dem ersten und

direkt nach jedem Gebrauch griindlich mit
warmem Wasser und etwas Spiilmittel.

Nehmen Sie die Flaschen dazu auseinander,
wie unter ,Flaschen auseinandernehmen
zum Reinigen” abgebildet.
Alle Teile sind auch spiilmaschinengeeignet.
D> Lassen Sie alle Teile komplett trocknen,
bevor Sie den Artikel wieder zusammen-
setzen und wegraumen.
> Bewahren Sie die Verschlusskappen bei
Nichtgebrauch vorzugsweise in den dafiir
vorgesehenen Halterungen an den Silikon-
flaschen auf, damit sie nicht verloren gehen.

Important information

* The product has been designed for serving and
dosing marinades, sauces and dressings as well
as for decorating cakes with icing or melted
chocolate, for example. Only use the product
for its intended purpose! In particular, it is not
suitable for use as a drinking bottle.

* The silicone bottles and the various attach-
ments are suitable for use at temperatures
between -30 °C and +110 °C.

« If you have filled the silicone bottles with warm
or hot mixtures (e.g. melted chocolate) or hot
liquids (e.g. sauce or marinade), make sure to
use oven gloves or something similar - risk of
burning!

* You can also use the silicone bottles to melt
chocolate in a pot of hot water. Before you
do this, remove any plastic attachment and the
protective cap as illustrated under "Warming
up in a pot of hot water" (the plastic threaded
ring around the neck of the bottle can stay put
where it is). Use oven gloves or something
similar!

« If you want to heat up the silicone bottles in
the microwave, please note the following:

Do not exceed the maximum temperature of
+10 °C if the plastic threaded ring is still on the
bottle. Heat up the bottle gradually and keep
checking the temperature at reqular intervals.
You should also pay attention to the user
manual for your microwave.

« Store the product and especially the protective
cap - which could be swallowed - out of the
reach of children. Danger of death due to
choking!

+ Always stand the silicone bottles upright and,
if necessary, close the attachments using the
protective cap to prevent the contents from
spilling out.

+ Always squeeze the bottom part of the bottle
for dosing. If you squeeze the top part near
the threaded ring, the contents may spill out
underneath the edge of the threaded ring.

* If you use the product to decorate cakes:

Allow the cakes to cool down and remove
them from the moulds before decorating.

* Note the following when working with melted
chocolate: Do not heat up dark chocolate with
a cocoa content above 50% at temperatures
higher than 50 °C, and do not heat up milk
chocolate and white chocolate above 45 °C!

Cleaning

D> Clean all parts with warm water and a
little washing-up liquid before using for
the first time and after every subsequent
use. You should take the bottles apart as
illustrated under "Taking the bottles apart
for cleaning"”.

All parts are also dishwasher-safe.

D> Leave all parts to dry completely before
putting the product together again and
storing it away.

> Whenever you are not using the protective
caps, it is best to keep them in their holders
on the silicone bottles so that they do not
get lost.
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Remarques importantes

« Cet article est congu pour préparer et doser
des marinades, sauces et dressings, et pour
décorer des patisseries p. ex. avec un glacage
au sucre ou du chocolat fondu. Ne I'utilisez
pas a d'autres fins. Il n'est pas fait pour servir
notamment de bouteille a boire.

* Les bouteilles en silicone et tous leurs
différents embouts sont adaptées pour une
plage de températures de -30 °C a +110 °C.

+ Sivous avez versé des préparations réchauf-
fées (p. ex. du chocolat fondu) ou des liquides
chauds (p. ex. une sauce ou une marinade) dans
les bouteilles en silicone, utilisez impérative-
ment des gants de cuisine ou autres objets
similaires. Il y a risque de br{lure!

+ Vous pouvez également utiliser les bouteilles
en silicone pour faire fondre du chocolat au
bain-marie. Enlevez au préalable I'embout
en plastique correspondant et le bouchon
(la bague filetée peut rester autour du goulot),
comme indiqué sous «Réchauffer au bain-
mariey. Utilisez des gants de cuisine ou autres
objets similaires!

+ Si vous souhaitez réchauffer les bouteilles en
silicone au micro-ondes, tenez compte de la
consigne suivante: ne dépassez pas la tempé-
rature maximum de +110 °C si vous laissez la
bague filetée autour du goulot. Réchauffez
les bouteilles par paliers progressifs tout en
controlant régulierement la température.
Respectez également le mode d'emploi
de votre micro-ondes.

* Rangez cet article et en particulier les
bouchons susceptibles d'étre avalés hors
de portée des enfants en bas age.

Danger de mort par étouffement!

« Placez toujours les bouteilles en silicone a la
verticale et mettez toujours les bouchons sur
les embouts, le cas échéant, pour empécher
le contenu de couler.

+ Pour le dosage, appuyez toujours sur la partie
inférieure de la bouteille. Si vous appuyez sur
la partie supérieure a proximité de la bague
filetée, le contenu risque de sortir en dessous
de la bague filetée.

« Si vous utilisez I'article pour décorer des patis-
series: laissez refroidir les patisseries avant
de les décorer et sortez-les de leur moule.

+ Si vous souhaitez utiliser du chocolat fondu,
rappelez-vous que: le chocolat amer et noir
ne doit pas étre chauffé a plus de 50 °C,
le chocolat au lait et le chocolat blanc a plus
de 45 °C!

Nettoyage

D> Nettoyez minutieusement toutes les pieces
avant la premiére utilisation et immédiate-
ment aprés chaque utilisation avec de I'eau
chaude et un peu de liquide vaisselle.

Pour ce faire, démontez les bouteilles
comme représenté sous «Démonter les
bouteilles pour le nettoyagey. Toutes les
pieces peuvent étre lavées au lave-vaisselle.

D> Laissez bien sécher toutes les pidces avant
d'assembler I'article et de le ranger.

D> Lorsque vous ne les utilisez pas, rangez les
bouchons de préférence dans les supports
prévus a cet effet dans les bouteilles en
silicone pour ne pas les perdre.
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DileZité pokyny
« Tento vyrobek je koncipovan jak k servirovan{
a porcovani marindd, omacek a zélivek, tak
i ke zdobeni peciva napt. cukrovou polevou
nebo rozpusténou okolddou. NepouZivejte jej
k jinym Gceldm! Tento vyrobek neni predevsim
vhodny jako ldhev na piti.

+ Silikonové lahvicky spole¢né s riiznymi néstavci
jsou vhodné k pouzivani pfi teplotach od -30 °C
do +110 °C.

+ Pokud do silikonovych lahvicek naplinite
zahtatou nebo horkou hmotu (jako je napf.
rozpusténa Cokoldda) nebo horkou tekutinu
(napr. omacku nebo marinadu), dotykejte se
jich bezpodminecné jen kuchyfiskymi rukavi-
cemi nebo podobnou pomickou. Nebezpedi
popaleni!

« V silikonovych lahvickdch mizZete také roz-
poustét Cokolddu ve vodni Iazni. V takovém
piipadé vsak z lahviCky odstrarite prisluSny
plastovy ndstavec a uzavér (plastovy prstenec
se zavitem m0Ze zdstat na hrdle Idhve) tak,
jak vidite na obrazku ,Ohfivani ve vodni 1azni".
Pouzivejte kuchyniské rukavice nebo podobné
pomdicky.

+ KdyZ budete chtit ohfivat silikonové lahve
v mikrovinné troubé, dbejte nasledujicich
pokyn(: Pokud nechéte plastovy prstenec se
zavitem na l&hvi, nepfekracujte maximalni
teplotu +110 °C. OhFivejte lahvicky v malych
krocich a mezitim kontrolujte teplotu. Prectéte
si také pokyny v navodu k pouZziti své mikro-
vinné trouby a dodrZujte je.

« Uchovavejte vyrobek a predevsim uzavéry,
které je mozné spolknout, mimo dosah malych
déti. OhroZenf Zivota udusenim!

+ Silikonové lahvicky stavte vzdy do svislé polohy
a dobfe je zavirejte nastavci a pripadné i uza-
véry, aby z nich nemohl vytékat obsah.

+ KdyZ budete chtit ddvkovat, tisknéte vzdy
spodni ¢ast lahvicky. Kdybyste lahvicku stiskli
v horni Casti blizko prstence se zavitem, mohl
by obsah lahvicky za urcitych okolnosti zacit
vytékat ven pod okrajem prstence se zavitem.

+ KdyZ budete vyrobek pouZzivat ke zdobeni peci-
va: Teplé pecivo nechte pred zacatkem zdobeni
vychladnout a vyjméte jej z formy na peceni.

+ Pri zpracovavani rozpusténé Cokolady myslete
na nasledujici skute¢nost: Jemné hofkou a
hofkou ¢okolddu nezahfivejte na teplotu vy3si
nez 50 °C, mlécnou a bilou ¢okoladu na teplotu
vysSi nez 45 °C!

Cisteni

D> Pred prvnim pouZitim a ihned po kazdém
dal$im pouZiti vSechny dily dikladné umyjte
teplou vodou a trochou prostiedku na mytf
nadobi. K tomu Géelu lahvicky rozeberte tak,
jak vidite na obrazku v oddile ,,Rozebréni
lahvicek k umyti”.

Viechny dily jsou vhodné také do mycky.

D> Ne? zatnete vyrobek znovu skiadat dohro-
mady a uklizet, nechte viechny ¢asti GpIné
uschnout.

D> KdyZ nebudete uzavéry pouZivat, uchovd-
vejte je prednostné v drzdcich na silikono-
vych lahvickach, které jsou k tomuto dcelu
urCené, aby se neztratily.

Wazne wskazowki

* Produkt przeznaczony jest do przyrzadzania
i dozowania marynat, soséw i dressingdw,

a takze do dekorowania wypiekdw np. lukrem
lub stopiong czekolada. Nie wolno uzywac go
w sposdb niezgodny z przeznaczeniem.

W szczegdInosci nie nadaje sie on do wykorzy-
stania jako bidon.

+ Silikonowe butelki wraz z réznymi koicéwkami
nadajg sie do uzytku w zakresie temperatur
od -30°C do +110°C.

+ Po napetnieniu butelek ciepta lub goragca masa
(np. roztopiong czekolada) lub goracym ptynem
(np. sosem lub marynata) nalezy koniecznie
uzywac np. rekawic kuchennych. Istnieje
niebezpieczenstwo poparzenial

+ W silikonowych butelkach mozna réwniez roz-
topi¢ czekolade w kapieli wodnej. Przed przy-

stapieniem do tej czynnosci nalezy zdjac pla-
stikowa kofcowke i zatyczke (plastikowy pier-
$cien gwintowany moze pozostac na szyjce
butelki), jak pokazano na rysunku ,Podgrze-
wanie w kapieli wodnej". Koniecznie uzywa¢
rekawic kuchennych itp.!

* W przypadku podgrzewania silikonowych
butelek w kuchence mikrofalowej nalezy
przestrzega¢ ponizszych wskazdéwek: Nie prze-
kracza¢ maksymalnej temperatury +110°C, jezeli
plastikowy pierscien gwintowany znajduje sie
na butelce. Butelki nalezy podgrzewac stopnio-
wo, sprawdzajac w miedzyczasie temperature.
Nalezy réwniez przestrzegac instrukcji obstugi
kuchenki mikrofalowej.

* Produkt, a w szczegdlnosci zatyczki, ktére moga
zostac potkniete, nalezy przechowywac poza
zasiegiem matych dzieci. Zagrozenie zycia
wskutek udtawienia!

« Silikonowe butelki nalezy zawsze stawia¢
W pozycji pionowej, a w razie potrzeby zamykac
koricdwki za pomocg zatyczek, tak aby nie
dopusci¢ do wycieku zawartosci butelek.

+ Dozujac produkty, nalezy zawsze naciskac
butelke w dolnej czesci. Naciskanie butelki
w goérnej czesci w poblizu pierscienia gwinto-
wanego moze spowodowac wyciekanie zawar-
tosci pod krawedzia pierscienia gwintowanego.

+ W przypadku uzywania produktu do dekoracji
wypiekow: Przed przystapieniem do ozdabiania
ciepte wypieki nalezy odstawi¢ do ostygniecia,
a nastepnie wyja¢ z formy do pieczenia.

+ Nalezy pamietac, aby nie rozgrzewac gorzkiej
czekolady powyzej 50°C, a czekolady mlecznej
i biatej powyzej 45°C!

Czyszczenie

D> Przed pierwszym uzyciem i bezposrednio
po kazdym kolejnym nalezy doktadnie umy¢
wszystkie czesci w cieptej wodzie z dodat-
kiem niewielkiej ilosci ptynu do mycia
naczyn. W tym celu nalezy rozebra¢ butelki
na czes$ci w sposob pokazany na rysunku
.Rozbieranie butelek na czesci w celu umycia”.
Wszystkie czesci nadaja sie réwniez do
mycia w zmywarce do naczyn.

D> Przed ponownym ztozeniem i schowaniem
produktu nalezy poczekac, az wszystkie jego
czesci catkowicie wyschna.

D> Gdy zatyczki nie sg uzywane, najlepiej
przechowywac je w przeznaczonych do tego
celu uchwytach na butelkach, aby unikna¢

ich zgubienia.

DoleZité upozornenia

« Vyrobok je navrhnuty na pripravu a davkovanie
marindd, oméacok a dresingov, ako aj na zdo-
benie kolaCov, napr. cukrovou polevou alebo
roztopenou ¢okoladou. NepouZivajte vyrobok
v rozpore so stanovenym G¢elom. Nie je vhodny
najma ako flaska na pitie.

-+ Silikdnové flasky spolu s rozli¢nymi nasadcami
st vhodné na pouZitie pri teplotach od -30 °C
do +10 °C.

* Po naplneni silikdnovych flaSiek zohriatymi
alebo hortcimi hmotami (napr. roztopend ¢oko-
|ada) alebo horticimi tekutinami (napr omacka
alebo marindda) pouzivajte bezpodmienecne
kuchynské rukavice a pod. Nebezpecenstvo
popélenial

- Silikdnové flasky mozete pouZit aj na rozta-
panie ¢okolddy vo vodnom kipeli. Predtym
odstrante prislusny plastovy ndsadec a uzéver
(plastovy krdzok so zavitom moze zostat na
hrdle flasky), ako je zobrazené pod , Zohrie-
vanie vo vodnom kdpeli“. PouZivajte kuchynské
rukavice a pod.!

- Ked'chcete silikdnové flasky zohriat v mikro-
vinnej rire, zohladnite nasledovné pokyny:
Ked'na hrdle flaky zostal plastovy kriZok so

zavitom, neprekracujte max. teplotu +110 °C.
Flasky zohrievajte postupne po malych krokoch
a obCas skontrolujte teplotu. ReSpektujte aj
navod na obsluhu vasej mikrovinnej rdry.

» Vyrobok a najma uzdvery, ktoré sa daju pre-
hitndt, uschovajte mimo dosahu malych deti.
Nebezpecenstvo udusenia!

+ Silik6nové flasky postavte vZdy vzpriamene a
nasadce prip. uzatvorte ochrannymi krytkami,
aby obsah nemohol vytiect.

« Pri davkovani tlatte vZdy na spodni oblast
fladky. Ked budete tlacit vo vrchnej Casti
v oblasti kriZka so zavitom, moZe pripadne
unikndt obsah spod okraja krizka.

« Pri pouZivani vyrobku na zdobenie peciva:
Pred zdobenim nechajte kolace vychladnit
a vyberte ich z formy na pecenie.

« Pri spracovani roztopenej ¢okolady reSpektujte
nasledovné pokyny: Nezohrievajte jemne hork
a horkd Cokoladu na viac ako 50 °C, mlie¢nu
a bielu ¢okoladu na viac ako 45 °C!

Cistenie

D> Pred prvym pouzitim a bezprostredne po
kazdom pouZiti dokladne vyCistite vietky
diely teplou vodou s trochou jemného
prostriedku na umyvanie riadu. Na to rozo-
berte flasky ako je zobrazené pod ,Rozo-
bratie flaSiek na Cistenie". V3etky diely s
vhodné aj na umyvanie v umyvacke riadu.

D> Pred opatovnym poskladanim a odloZenim
vyrobku nechajte v3etky diely kompletne
vyschnt.

D> Prinepouzivani uschovajte uzévery pred-
nostne v urCenych drziakoch na siliknovych
flaskdch, aby sa nestratili.
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Fontos tudnivalok

« A termék pécok, sz6szok és dntetek tanyéron
vald elhelyezésére és adagoldsara, valamint
siitemények pl. cukormazzal vagy olvasztott
csokolddéval vald dekordldsara szolgal.

Csak rendeltetésének megfeleléen haszndlja.
Kulacsként egyaltalan nem hasznélhato.

+ A szilikon flakonok a kiilonboz6 ratétekkel
-30 °C és +110 °C kozotti hdmérséklet-tarto-
manyban hasznalhatok.

« Ha felmelegitett vagy felhevitett masszat
(pl. olvasztott csokoladé) vagy forrd folyadékot
(pl. szészok vagy paclevek) tolt a szilikon
flakonokba, akkor feltétlenil hasznaljon
siitBkeszty(it vagy hasonlét. Egési sériilések
veszélye éll fenn!

+ A szilikon flakonokban vizfiird6ben csokolddét
is olvaszthat. El6tte azonban vegye le az adott
miianyag ratétet és a zarokupakot (a mdianyag
menetes gy(r( rajta maradhat a flakon nyakén),
mint ahogy az a , Melegités vizfiirddben"
fejezetben lathaté. Hasznaljon siitGkesztydit
vagy hasonlét!

* Ha a szilikon flakonokat a mikrohullami siitd-
ben melegiti, akkor vegye figyelembe a kovet-
kez6ket: ha a flakon nyakdn hagyja a miianyag
menetes gy(r(it, akkor a hémérséklet ne Iépje
til a max. +110 °C-ot. A flakonokat t&bb, rovi-
debb Iépéshen melegitse fel, és kozben ellen-
Grizze a hmérsékletet. Vegye figyelembe a
mikrohulldma siitd hasznalati Gtmutatojét is.

« Aterméket és kivaltképp a lenyelhet6 zaré-
kupakokat olyan helyen térolja, ahol kisgyer-
mekek nem férnek hozza. Eletveszély fulladas
kovetkeztében!

+ A szilikon flakonokat mindig egyenesen éllitsa
le, és sziikséq esetén a ratéteket zdrja le a
zérékupakokkal is, nehogy a tartalma kifoly-
hasson.

+ Az adagolédshoz mindig a flakon alsé részét

nyomja meg. Ha a flakon fels6 részét nyomja
meg a menetes qydiri kozelében, akkor a flakon
tartalma esetleg a qy(r( alatt folyik ki.

* Ha a terméket siitemények diszitésére haszndlja:
A meleg siiteményeket diszités el6tt hagyja
kihdIni, és vegye ki Gket a siit6formabdl.

* Ha olvasztott csokolddéval dolgozik, vegye
figyelembe a kovetkezGket: A félédes és az
étcsokolddét ne melegitse 50 °C folé, a tej-
és a fehér csokoladét pedig 45 °C folé!

Tisztitds

D> Minden részt alaposan tisztitson meg az
els@ haszndlat el6tt és kozvetleniil minden
tovabbi hasznalat utan meleq vizzel és eqy
kevés mosogatészerrel.

Ehhez szedje szét részeire a flakont, a
.Flakonok szétszedése a tisztitdshoz”
fejezetben dbrazoltak alapjan. Minden
tartozék tisztithatd mosogatdgépben is.

D> Hagyja az dsszes részt teljesen megszé-
radni, mielGtt Gjra Osszerakja és elpakolja
a terméket.

D> Ha nem hasznélja a védGkupakokat, akkor
azokat lehetGleq a szilikon flakonokon taldl-
hatd, arra kialakitott tartékon térolja, hogy
ne veszitse el Gket.
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Onemli bilgiler

+ Uriin; salamura, sos veya salata sosunu hazir-
lamak veya miktarini ayarlamak icin, ayni
zamanda firin driinlerini drn. seker kremasi
veya erimis cikolata vb. ile dekore etmek igin
tasarlanmigtir. Uriinii amacinin disinda kullan-
mayn. Uriin 6zellikle icecek muhafaza etmek
icin uygun degildir.

+ Silikon siseler, gesitli bashklarrile -30 °C'den
+110 °C'ye kadar sicaklikta kullanilabilir.

* Isitilmig ya da kizdirilmig karigimi (6rn. erimis
cikolata) silikon siselerinin icerisine doldur-
duysaniz, mutlaka tutacak vb. kullanin.

Yanma tehlikesi!

* Cikolata silikon sisenin icerisinde benmari
usuli eritilebilir. Oncesinde ilgili plastik baghgi
ve kilitleme kapagini, ,Benmari usulii 1sitma”
béliimiinde gosterildigi gibi ¢ikarin (plastik
halka kalabilir). Firin eldiveni vb. kullanin!

+ Silikon siselerin mikrodalgada isitiimasi duru-
munda sunlar gereklidir: Plastik halka sisede
kaldigi stirece +110 °C sicaklik limitini agmayn.
Siseleri kiiclik adimlar halinde i1sitin ve arada
sicakligi kontrol edin. Mikrodalganizin kullanim
kilavuzunu da dikkate alin.

« Uriinii ve dzellikle yutulabilir kilitleme kapak-
ciklarini kiigiik cocuklardan uzak tutun ve
erisemeyecek sekilde muhafaza edin.

Hayati bogulma tehlikesi!

* Torbanin icindekinin damlamamasi igin silikon
siseleri daima diz yerlestirin ve baglklari
kapakgiklari kullanarak kilitleyin.

* Miktarini ayarlamak icin her zaman sisenin alt
kismini kullanin. Halkanin yakininda bir alani
kullandiginizda, belli durumlarda halkanin
kenarindan sisenin icindeki icerik damlayabilir.

« Uriini firin Griinlerini dekore etmek icin kulla-
nirken: Sicak unlu mamulleri siisleme énce-
sinde sogumaya birakin ve kaliptan ¢ikarin.

» Erimis cikolata kullanirken unutmayin: Yari
bitter ve bitter gikolatayi 50 °C {izerinde, siitlii
ve beyaz cikolatayi 45 °C iizerinde 1sitmayin!

Temizleme

D> Tiim parcalari ilk kullanimdan &nce ve her

kullanimdan sonra iyice sicak su ve biraz
deterjanla yikayimn. Bunun icin, , Siseleri
temizlemek icin parcalara ayirma” boli-
miinde gdsterildidi gibi siseleri birbirinden
¢ikarin. Tim parcalar bulasik makinesinde
de yikanabilir.

D> Birlestirmeden ve kaldirmadan dnce tiim

parcalarin tamamen kurumasini saglayin.

D> Kullanilmadi§i zamanlar kapakciklarin

kaybolmamasi icin tercihen silikon siseler-
deki ilgili tutma yerlerinde saklayin.



Flaschen auseinandernehmen zum Reinigen
Taking the bottles apart for cleaning

(o Démonter les bouteilles pour le nettoyage
= Rozebrani lahvitek k umyti

Rozbieranie butelek na czesci w celu umycia
G® Rozobratie flasiek na Cistenie

(> Flakonok szétszedése a tisztitdshoz

G0 Siseleri temizlemek igin parcalara ayirma

Aufsatz Gewindering
attachment threaded ring
embout bague filetée
nastavec prstenec se zdvitem
korcowka pierscier gwintowany

nasadec kriZok so zavitom
ratét menetes gy(r(
baslik @ sizdirmaz halka

Silikonflasche
silicone bottle
bouteille en silicone

Verschlusskappe
protective cap

e , - bouchon
silikonova lahvicka 0%
- uzaver
silikonowa butelka
P zatyczka
silikdnova flaska A
ilikon flakon Jzdver
S‘le‘k A zérokupak
silikon sise kapak

Erwdrmen in der Mikrowelle

Warming up in the microwave

(0> Réchauffer au micro-ondes

(e Ohfivani v mikrovinné troubé

Podgrzewanie w mikrofaléwce

(G®© Zohrievanie v mikrovinnej rire

() Melegités mikrohullamu siit6ben

G0 Mikrodalga da 1sitma max. |

Gewlinschten Aufsatz auf die Flasche schrauben
Screw the attachment you require onto the bottle
o Visser 'embout souhaité sur la bouteille

(e Nasroubovat pozadovany néstavec na lahvicku
Przykrecanie koricéwek do butelek

G® Naskrutkovanie Zelaného nésadca na flasku

(> Csavarozza a kivant ratétet a flakonra

G0 lstenen bagligi sisenin tizerine takin

Immer im unteren Flaschenbereich driicken, nicht im oberen Bereich in der Nahe des Gewinderings! Sonst besteht Auslaufgefahr!
Always squeeze the bottom part of the bottle, not the top part near the threaded ring! Otherwise there is a risk of contents leaking!
(> Toujours appuyer sur la partie inférieure de la bouteille et pas sur la partie supérieure a proximité de la baque filetée! Risque de débordement!

Spitze mit kleinem @: fiir geschmolzene Schokolode 0.A.
Top with small @: for melted chocolate or similar
Douille a petit @: pour le chocolat fondu ou similaire
Ndstavec s malym @: na rozpu$ténou ¢okoladu apod.

Koficdwka z otworem o matej @: do roztopionej czekolady itp.

Spitka s malym @: na roztopend okoladu a pod.
Kis 4tmérdji heqgy: olvasztott csokoladéhoz stb.
Kiiclik @'l ug: erimis cikolata vb. seyler icin

(e Tisknéte vzdy na spodni Casti lahvicky, ne na horni Casti blizko prstence se zavitem! V opacném pfipadé hrozi riziko vyteceni!

Zawsze naciskac butelke w dolnej czesci, nie za$ w gérnej czesci w poblizu pierécienia gwintowanego! W przeciwnym razie zawarto$¢ moze wyciec!

G Tlacte vzdy v spodnej oblasti flasky, nie vo vrchnej Casti v blizkosti kriZka so zavitom! Inak hrozi nebezpecenstvo vytecenial
> Mindig a flakon alsé részét nyomja meg, ne a menetes gy(ir( kozelében! Kiilonben kifolyhat a folyadék!
> Her zaman sisenin alt kismina basin, Gst kisimdaki halkaya yakin olan kisma basmayin! Aksi takdirde sizma tehlikesi var!

Erwdrmen im Wasserbad - zum Schmelzen von Schokolade max. 60 °C Wassertemperatur empfohlen

Cem> Warming up in a pot of hot water - for melting chocolate, a water temperature of max. 60 °C is recommended

(o Réchauffer au bain-marie - pour faire fondre du chocolat avec une température de I'eau recommandée a 60 °C max.
(e Ohfivani ve vodni [dzni - k rozpousténi ¢okolady se doporucuje vodni lazeri tepld max. 60 °C

Podgrzewanie w kapieli wodnej - aby roztopic czekolade, woda powinna mie¢ temperature maks. 60°C

G Zohrievanie vo vodnom kuipeli - na roztapanie ¢okolady sa odportica teplota vody max. 60 °C

> Melegités vizfiirdGben - csokolddé olvasztdsahoz max. 60 °C-os vizhémérséklet ajanlott

> Benmari usulii 1sitma - gikolatayi eritmek igin tavsiye edilen su sicakligi maks. 60 °C'dir

Spitze mit gropem @ fiir Saucen, Dressings o.A.

Top with large @: for sauces, dressings or similar

Douille a grand @: pour les sauces, dressings ou similaires
Nastavec s velkym @: na omécky, zalivky apod.

Koricdwka z otworem o duzej @: do soséw, dressingdw itp.
Spitka s velkym @: na omacky, dresingy a pod.

Nagy 4tmérdji hegy: sz6szokhoz, dntetekhez stb.

Biiylik @'l uc: sos vb. seyler icin

Zum Aufpinseln von Marinade

For brushing on marinade

Pour appliquer une marinage au pinceau
Ndstavec k nanaseni marinddy

Kofcéwka z pedzelkiem do smarowania marynata
Na potretie marinddou

Marinad rakenéséhez

Fircayla sarap tursusu siirmek icin

www.tchibo.de/anleitungen
www.tchibo.de/instructions
www.fr.tchibo.ch/notices
www.tchibo.cz/navody
www.tchibo.pl/instrukcje
www.tchibo.sk/navody
www.tchibo.hu/utmutatok
www.tchibo.com.tr/kilavuzlar

Artikelnummer | Product number
Référence | Cislo vjrobku
Numer artykutu | Cislo vyrobku
Cikkszam | Uriin numarasi:

3711765

Made exclusively for:

Tchibo GmbH, Uberseering 18,
22297 Hamburg, Germany

www.tchibo.de - www.tchibo.ch
www.tchibo.cz « www.tchibo.pl
www.tchibo.sk + www.tchibo.hu
www.tchibo.com.tr



